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H@ Yasamak i¢cin beslenmek zorundayiz! Gidalardan vazgecemeyiz!

H@ insan saghgi icin tehlike olusturmayan, tiiketime uygun gidalar

Insanlar tarafindan yenilen, icilen veya yenilmesi, icilmesi gavenilir gidalardir.

beklenen her turli madde “Gida”dir.

———<®) #Gida Giivenilirligi” en basit tanimi ile gidada insan saghgini
tehdit edecek tehlikelerin 6nlenmesi icin alinacak tedbirlerdir.

———® Gida guvenilirligi bir batindur.

H@ Topraktan ve hayvan yetistiriciliginden elde edilen Urunler ile
avlanmave balik¢ilik yoluyla elde edilen Grlnler birincil Grinlerdir.

Birincil Uriinler giivenilir olmazsa, soframiza gelen iiriinler
glivenilir oimazlar.

————<{®@) Gida Uretim zincirinde yer alan herhangi bir Ureticinin/firmanin
yaptidi hata, zincirin daha sonraki asamalarinda telafi edilemez.

H@ Hayvansal gidalarin gavenilir (insan saghgina uygun) olmasi
icin,gida degeriolan hayvanlari stt inegdi, yumurta tavugu ve
benzeri beslemede kullanilan yemler de glvenilir olmahdir.




Gida Giivenilirligi Riski

Birincil Gretimde kuralsiz pestisit (tarim ilaci) kullanimi ))
bitkisel Griinlerde istenmeyen ilac kalintisi ) canlilarin 8Iima )
dogal dengelerin olumsuz etkilenmesi )Y cevre sorunlari
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Tek Saghk/Tek Refah

——<®) Uretimin her asamasinda kendimize, P Nagtar vi.|
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H@ Cevre kirliligi, iklim sorunlari, hayvan, insan ve
bitki saghgi bir batun icindedirler, aralarinda bir
bagd bulunmaktadir. Birinde olusan bir tehlike,

ailemize, insanlara, diger canlilara ve
cevreye karsi sorumluyuz!
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digerini de olumsuz yénde etkilemektedir. Dogadaki 5"% 3
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dengeyi gozetmeden, insan saghdini koruyabilmek 4@ Tar.|m ve gida SISTCe.rTLIr.\I ol%m?suz i GIDA SISTEMi VE %
veya gida gltvenilirligini saglamak miumkan degildir. etkileyen gevre kirliligi ve iklim GEVRE KiRLILiGi

sorunlarinda tarim ve gida DONGUSU

isletmelerinin de payi var! Yaratilan
kirlilik, yeni gida gltvenilirligi
sorunlarina da neden oluyor.

H@ Ciftlikten/tarladan sofraya gelene kadar yapilan yanhslar
dogayi ve cevreyi, diger canlilari olumsuz etkileyebilir!
Sistem bir butindur!

—® Gidalarin temeli dodaya ve canli varliklara dayanmaktadir.
Gidalar, cevre ile yakindan etkilesim halindedir.
® Bu nedenle; gidalar birincil Gretimden baslayarak ¢esitli

riskler icerirler.

Birincil Antibiyotik kalintisinin “Antimikrobiyel insan ve hayvanlarin
Uretimde gidalarla, hatta Direng” antibiyotikle tedavi
kuralsiz anne sttuyle edilememesi, 6lumler
antibiyotik insanlara tasinmasi (ginimuizde dUnyanin
kullanimi en 6nemli sorunlarindan biri)




' Cevizli baklavada ceviz kabugu

) Tulum peynirinde keci kil
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Fiziksel Tehlikeler:

) Hasat sonrasi Grlne karisan tas — toprak ’
Tas

® Visne recelinde kalan ¢ekirdek

yrahto

) Personelin kullandigi ylzUk ve benzeri takilar
* Mutfaklarda ve pastanelerde kullanilan ¢irpicilarin baglanti telleri

' Bulasik yikamada kullanilan siinger ve benzeri parcalari

Kimyasal Tehlikeler:

Pestisit kalintilar (tarim ilaci kalintilari), veteriner ilaci kalintilari,
mikotoksinler, agir metaller, isleme sirasinda olusan zararl
kimyasal bilesenler, yanma Urunleri (PAH, Dioksin ve benzeri)
olarak anilabilir. Gidalarda bulunan alerjen maddeler de
kimyasal riskler icinde yer alirlar. Tarim ve veteriner ilaglarinin
kullanim kurallari ve diger tim kimyasal tehlikelerin gidalarda
bulunabilecekleri maksimum kalinti/bulasi dlzeyleri

yasalarla dizenlenmistir.

Pestisitler (Tarim ilaci Kalintilar):

Bitki hastaliklariyla micadelede kullanilan kimyasal maddelerin
kalintilaridir. Ulkemizde karsilasilan gida gavenilirligi sorunlarinda
ilk siralarda yer almaktadir.

Bitkide, hayvanda veya cevrede (toprakta, suda) bulunabilirler.

Sadece hedef bitkilere degdil, cevredeki pek ¢cok canliya, toprada ve
suya karisirlar. Kalinti iceren bitkisel ve hayvansal gidalar kanaliyla
insanlara ulasirlar. Kullanimlari sonlandirildiginda dahi vyillarca
toprakta varliklarini strdirebilmektedirler. DDT buna eniyi 6rnektir.

Veteriner ilaci Kalintilar::

Gida zincirine dahil olacak olan hayvanlarin yetistirilmesi
sirasinda kullanilan, antibiyotikler gibi ilaclarin kalintilaridir.
Kalinti iceren hayvansal gidalar kanaliyla insanlara ulasirlar.

Mikotoksinler (Aflatoksin, Okratoksin A, Patulin ve benzeri):
Cesitli kUfler tarafindan Uretilen zehirlerdir (toksin). Ulkemizin
yogunsorunyasadigibirtehlikedir.Ortamda olusan mikotoksinler
Istya direnclidir. Pisirme ve benzeri isil islemlerle yok olmazlar.
Findik, fistik, kuruincirgibigidalarda; kirmizibiber ve karabiberde,
curuk elmalar ve bu elmalardan elde edilen Grlnlerde siklikla
goralirler.

incirde bir kuUf toksini olan aflatoksinin
olusmamasi i¢cin alinacak &énlemler, incirin
dollenmesinden (ilekleme) baslar ve tiketiciye
kadar devam eder. ileklemede hastalikli ve
zarar goérmus, clUrlime baslamis meyveler kullanilirsa,
daha zincirin basindan kUflenme ve aflatoksin olusumu
riski artar.

Temiz ilek kullanimi aflatoksin riskinin azaltilmasinda
alinacak en 6nemli 6nlemlerden biridir.




Topragdin Uzerinde ¢lUrlyen meyveler ve kalintilari da aflatoksin
olusturan kuflere yataklik yaptigi icin toplanip bahg¢e disinda
imha edilmelidir. Kuru incir hasadi her gun yapilmali, incirler
yverle temaslarini 6nlemek Uzere, yerden ylksek kerevetlerde
kurutulmahdir. Kurutma ne kadar kisa slUrede olursa, kuf ve
toksin riski o kadar az olacaktir. Bu is icin ideal olan yontem,
kurutma ttnellerinin kullaniimasidir.

Yeterince kurutulan incirler, depolarda mutlaka yerden ylksek
ve kasa icinde veya ambalajl olarak bulunmalidir.

Agir Metaller:

5rne§in; yol kenarlarina yakin yerlerde yetistirilen ve kurutulan
thlamur, Gzim, asma yapragi gibi Urinlerde kursun degeri yliksek
cikabilmektedir.

ici kalayla kaplanmis konserve kutulari, gidalara kalay gecisine
neden olmaktadir. Kooperatiflerce Uretilen konservelerin mimkin
oldugunca cam kavanozlarda yapilmasi onerilmektedir. Metal
kutularin kullanilmasi halinde, analizleri yapilmali ve temas edecedi
gidaya uygunlugundan emin olunmalidir.

isleme Sirasinda Olusan Zararli Kimyasal Bilesenler:

Gidalarda isleme sirasinda gerceklesen kimyasal degdisiklikler
sonucundaolusan maddelerdir. Gidalariislemekten séz ettigimizde;
Kurutma, tatstleme, rafine etme ve 6zellikle ylksek sicakliklarda
pisirme (kizartma, firinlama, mangal ve benzeri) anlasilir. PAH'lar,
akrilamid bunlara 6rnek olarak verilebilir.

Polisiklik Aromatik Hidrokarbonlar (PAH’lar)

Kémdlr, petrol, gaz, odun, ¢6p ve tatinlin yakilmasindan
kaynaklanirlar. Organik patlamalar ve orman yanginlarinda da
olusur. Pisirme sirasinda olusabilecedi gibi (mangalda pisirme,
tUtstleme ve benzeri), cevreden de bulasabilir. Mangalda pisirme

sirasinda; alevin iyice kor halini almasini beklemek ve
pisirmeyi kézden yaklasik 15-20 cm uzakta (bir karis uzakta)
yapmak riski azaltacaktir. Déner yapimi sirasinda etin
dogrudan alevle temastan uzak tutulmasi da énemlidir.

Akrilamid:

Nisasta iceren, karbonhidrattan zengin gidalarin yUksek
sicakliklarda (120 °C) gerceklestirilen kizartma, kavurma ve
firinlama gibi pisirme islemlerinde olusan zararlh bir maddedir.
Patatesin buzdolabinda saklanmamasi; kek, kurabiye gibi
sekerli Urlnler firinda pisirilirken mimkin oldugunca 120 °C
sicakligin Ustlne ¢ikilmamasi, Grlnlerin ylizeyinin kahverengi
olmasini dnleyerek altin rengi olmasinin saglanmasi akrilamid
olusumunu azaltir.

Dioksin ve Benzeri Maddeler:

Volkanlarin patlamasi ve orman yanginlari gibi dogal
sUreclerde olusurlar veya kimi pestisit ve kagit endustrisi gibi
kimya endUstrisinin yan Grin olarak ortaya cikarlar. Tarimsal
Uretimde yapilmakta olan en yaygin hata aniz yakmak veya
atiklari agik alanlarda yakmaktir. Bu islem, yakilan alanlardaki
topragdin besin degderini olumsuz etkileyen, topraktaki canlilara
ve faydali mikroorganizmalara zarar veren bir islem oldudu
kadar, dioksin gibi, PAH gibi zararli maddelerin olusmasi ve
yayilmasina neden olur.

Tarim alanlarinin sanayi tesislerinden uzak olmasi, sanayi
tesislerinin mutlaka ¢evre gerekliliklerine uymalari gerekir.

Dioksinler cevrede, diinyanin her yerinde bulunurlar. Bu nedenle
cevrede kalicihdi ve yagli Grinlerde bulunma olasiligi ylksektir.
Gidalarda ve o6zellikle hayvanlarin yad dokusunda birikirler.
Dioksin bulasmis yemler de hayvansal gidalara bulasmada rol
oynarlar.




Et, sut, balik ve kabuklulardavebunlarin Grinlerinde bulunabilir.
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Alerjenler:

Sat, yumurta, balik, un ve bazi kuruyemisler gibi tiketimleriyle
bagisiklik sisteminde bazi reaksiyonlara neden olan gidalardir.
Alerji, her insanda gorilen bir durum degildir. Ancak, gida
alerjileri, hassas olan kisilerde élimcul sonuglara yol acabilir. Bu
nedenle, alerjen iceren gidalarin etiketlerine yonelik 6zel kurallar
gelistirilmistir.

Uranlerinalerjenbulasmariskiniazaltmakicinalerjenhammadde
ve malzemelerin yénetimi ile ilgili sistem gelistirmelidir. Grnegdin;
alerjen olan fistik ezmesi icin kullaniimis bicagin, gerekli temizlik
yapilmadan marmelat stirmede kullaniimasinin engellenmesi,
glutensiz GrlUn Uretimi ile ugrasan isletmelerde ayni zamanda
glutenli Granler Gretilmekte ise isletmede mUmkinse tim Uretim
hattinin, mutfakta ise kullanilan kesme tahtasina kadar tim
gereclerin ayri olmasi saglanmalidir.

BiYOLOJIK TEHLIKELER:

Viriisler Prionlar

Bakteriler Parazitler

MiKROPLAR

@ Ciplak gozle gorilemezler. Ancak bu durum, gidalarda
bulunmadiklari ve risk olusturmadiklari anlamina gelmez.
Kendileri veya toksinleri ortamda bulunabilirler.

@ Biyolojik tehlikelerin 6nemli bir kismi canli varhklardir.
Sicaklik, rutubet, oksijen, besin &gesi tercihleri vardir.
Uygun kosullarda zaman icerisinde Ureyerek cogalirlar.

@® TUum mikroplar zararli degildir.

Faydah Mikroorganizmalar:

Ekmek, yodurt, peynir, zeytin, tursu ve daha pek ¢cok gidanin
Uretiminde onlardan faydalanilir. Ekmek yapiminda kullanilan
maya, yodurt Uretiminde kullanilan maya (bakteri), tursunun
olusumunu sagdlayan sebze Uzerindeki bakteriler faydal
mikroorganizmalara érnek olarak verilebilir.

Gidalari Bozan Mikroorganizmalar:

Diger bir kisim mikroorganizma hastalik yapici dedildir ancak
gidalarin  bozulmasina neden olurlar. Gidalarin  Gzerinde
dogal olarak bulunan bu mikroorganizmalar; gidalarda
eksime, kokusma ve bozusmaya neden olurlar. Ornegin;
Meyve ve sebzenin ¢Urimesine, yemeklerin eksimesine
neden olan mikroorganizmalar bu tUr mikroorganizmalardir.
Mikroorganizmalar gbézle goérilmeseler de, gidalarda bozulma
veya tat ve kokusunda degisiklik hissedildiginde tlketmekten
vazgecgilmelidir. Gida gibi son derece degerli bir Grlinin kaybina
neden olurlar.




insanlarda Hastalik Yapan Mikroorganizmalar:

Yukarida anlatilan iki mikroorganizma gurubundan farkh olarak,
bir kisim mikroorganizma veya olusturduklari zehirleri insanlarda
hastaliga neden olurlar. Bu mikroorganizmalar her zaman gidanin
tadi ve kokusunda belirgin bir degisiklik yaratmazlar. Bu nedenle
de, goérunlsune bakildiginda glvenilir oldugu dustnulen bir gidag;
icerdigi hastalik yapici mikroorganizmalar nedeniyle hastaliga ve
hatta 6limlere neden olabilir.

Asagida, gidalar yoluyla insanlarda hastalik riski olusturan en
yayginmikroorganizmalarve kaynaklariileilgilikisabilgiverilmistir.

Gida zehirlenmelerinin en yaygin kaynaklari sebzeler, yumurta,
sUt ve sUt Urlnleri, kirmizi ve beyaz et ¢esitleri, meyveler, filizler ve
deniz UrUnleridir.

Cok yaygin olmamakla birlikte, ev yapimi konserveler de son
derece tehlikeli bir gida zehirlenmesi kaynagidir.

Bu gidalarda en sik rastlanan zehirlenme nedeni
mikroorganizmalar ve kaynaklari hakkinda asagida kisa bilgiler
verilmistir. Kooperatiflerin, bu konuda bilgi sahibi olmalari;
yasalara uygun Uretim yapmalarina yardimci olacaktir.

Bu mikroorganizmalarin riskli gidalarda en fazla ne kadar
bulunabilecegi mevzuatla belirlenmistir.

Campylobacter:

Hayvanlarin bagirsaklarinda bulunur. Hayvan diskisi ile bulasmis
yeryUz( sulari, bakterinin bulastigi hayvanlarla dogrudan temas
hastaligin bulasma kaynaklari arasinda yer almaktadir. En
yaygin bulasma sekillerinden biri de, kesim sirasinda diskidan
karkasa (ete) olan bulasmadir.

Riskli Gidalar: Cig veya iyi pismemis kanatli eti, kirmizi et, ¢ig st
ve guvenilir kaynaktan gelmeyen su.

Listeria Monocytogenes:
Toprakta, lagim sulari ve atik sularda, glbrelerde ve bunlarla
bulasmis maddelerde bulunur.

Riskli Gidalar: Pastorize olmamis st Urlnleri, dondurma, peynir,
dilimlenmis jambon ve benzeri et UGrldnleri, tUtstlenmis balik,
sosisli sandvi¢ ve yumurta, sebzeler, bitkiler, salatalar.

Peynir vyapilacak ¢ig sut pastérizasyon islemine tabi
tutulmadiginda L. monocytogenes dizeyi insan sagligi agisindan
risk olusturacak seviyeye cikabilir.

E. Coli:

insanve hayvanbagirsagindabulunur, diski kaynaklidir. Gidalarda
rastlanmasi, temizlik kurallarina dikkat edilmediginin ve ortama
diskl bulastiginin gdstergesidir. Tuvaletten cikista yikanmayan
eller, kanalizasyon karismis sular, hayvan diskisi bulasmis ¢ig
sebze meyve ve benzeri.

Bazi serotiplerinin (STEC olan E. coli O157)'nin bir tanesi bile
6lumcul toksin Uretebilir. E. coli ayni zamanda, Glkemizde yiksek
sayida seyreden buzadi élimlerinin de en 6nemli nedenlerinden
biridir. Ahir hijyeninin saglanamamasi durumunda, buzagi
olimleri kaginiimaz olur!

Riskli Gidalar: Sidir eti, ¢id stt ve pastorize edilmemis meyve suyu,
cig tuketilen yesillik, sebze ve meyve.

Salmonella:
Hayvan kaynakli bir mikroorganizmadir. Agirlikla kanatli eti ve
yumurta kaynaklidir.

Riskli Gidalar: Hastalikll yumurta hayvanindan elde edilen ¢ig ve
iyi pismemis yumurta, az pismis tavuk, kirmizi et, taze meyve sebze
ve pastérize edilmemis sut ve st Grlnleri ve bunlarin kullanildigi
gidalar.



Cig yumurta ile sos hazirlanmamali, dondurulmus gidalari
¢c6zUndikten tekrar dondurulmamali, 6nceden c¢ig et icin
kullaniimis ve temizlenmemis bir ylzey Uzerine taze meyve sebze
ve pismis yiyecek konulmamalidir. 2022 Nisan ayinda Avrupa’nin
bazi Ulkelerinde cikolatada Salmonella tespit edilmis ve Grlnler
toplatiimistir.

Norovirus:
Virtslebulasmisgidave suda, hattaylzeylerde karsilasiimaktadir.
Her tarlG gida ile tasinmasi mimkindur.

Amerika'da, dondurulmus bégurtlen ve dondurulmus karisik
meyvelerde ¢iktigindan, Grinler piyasadan toplatiimistir.

Staphylococcus Aureus:

Saglikl insanlarin ve hayvanlarin neredeyse doértte birinin
burunlarinda ve ciltlerinde yaygin olarak bulunur. Gidalar yoluyla
tlketildiginde hastaliga neden olur.

Riskli Gidalar: Pismis ancak uzun stre oda sicakliyinda birakilmis
ve bu mikroorganizma ile bulasmis ylksek proteinli gidalar; et ve
et Urlnleri, kimes hayvanlari, yumurta Grlnleri, sGt Grlnleri, ton
balidi, kremalar ve salata soslari.

Clostridium Perfringens:

Toprak, toz, hava, su, lagim, insan ve hayvan diskisi kaynaklidir.
Gidalarda vyaygin bir sorundur. Hijyenik kosullara dikkat
edilmediginin ve diski bulastiginin géstergesidir.

Brucella:

Hayvanlarda hastalik yapan bir bakteridir. insanlara bakterinin
bulastigikoyun, keci,sigirvedomuzlatemasveyabuhayvanlardan
elde edilen gidalar yoluyla bulasir. insanlarda viicutta yerlestigi
bolgeye gore pek ¢ok hastaliga neden olur.

Riskli gidalar: Hasta hayvandan elde edilen ¢ig st ve/veya bu
sUtlerden elde edilen Urlnler.

Clostridium botulinum:

Havasiz kosullarda gelisen, spor ve toksin olusturabilen bir
bakteridir. Olusturdugu sporlar, bakteriyi en zor kosullarda dahi
cevrede hayatta tutar. Toprakta bolca bulunur. Bu nedenle,
sebzeler basta olmak Uzere toprakla temas eden Urlnlerde
(sebzeler basta olmak Uzere) bulunma ihtimali olduk¢a gucludur.
Bu bakteri botulinum adi verilen, sinir sistemini etkileyen bir zehir
(ndérotoksin) Uretir. Nadir rastlanir ancak 6lim orani ¢cok yUksektir.
Bazi Clostridium botulinum turleri konserve gida maddelerinde
gelistiklerinde gida maddesinin renk, koku, tat ve genel
gorunlsunde hicbirdegisiklik yapmadantoksinolusturdugundan,
bunun gozle veya tadarak anlasiimasi imkansizdir.

Riskli Gidalar: Uygun sekilde hazirlanmayan, yesil fasulye, bezelye,
misir, biber, mantar, kabak, patlican, patates ve benzeri dlistk
asitli gidalarin ev yapimi konserveleri. Konserve yapimi sirasinda
kavanozlara sicak dolum yapilmasi, kapagin vakum olusturarak
kapatiimasi, tepede bosluk birakilmamasi son derece énemlidir.
Ozellikle cam kavanozlarin agilmasi sirasinda vakuma bagl
olarak zorlama ve acilma sesinin duyulmasi tiketici acisindan bir
kontrol yontemidir.

Gidalarda bulunan biyolojik tehlikelerin temel kaynaklari hayvan,
insan, toprak, su ve havadir. Bu bilgi, tiim Gretim zinciri boyunca
en gok neye dikkat edilmesi gerektiginin ipuglarini verir.

Bahsedilen tehlikeler; insanlarda hemen veya uzun sire sonra
ortaya cikan hastaliklara neden olabilirler. Kimi tehlikelerin
hastaliga neden olmasi i¢in belirli bir miktarin Gzerinde olmasi
gerekir. Kimilerinin ise insan vicuduna hi¢c alinmamalari gerekir.



Biyolojik Tehlikeler:

insanlarda genellikle zehirlenmelerine/enfeksiyonlara neden
olurlar. Bunlar gida zehirlenmeleri olarak bilinirler. 250'den
fazla hastalik yapici mikroorganizma ve zehiri (toksin) vardir.
Mikroorganizmma etmenli hastaliklarda, insanlarda hastalik
belirtilerinin gérilme sireleri minimum 30 dakika ile maksimum
3 ay arasindadir. Ancak en yaygin olarak hastalik belirtileri
6-24 saat arasinda goérilar. Belirtiler genellikle bulanti, kusma,
kramp, ishal gibi sindirim sistemi ile ilgilidir. Ancak ¢ok daha
agir ve dlumcul tablolara da neden olabilirler. Septisemi (kan
zehirlenmesi), sinir sistemi Gzerinde harabiyet (n6rotoksik etki)
bunlara érnek olarak verilebilir.

Bas Dénmesi Yiiksek Ates
Kusma ishal

Kimyasal Tehlikeler:

insanlarda genellikle kalp-damar hastaliklari, hipertansiyon,
kanser gibi hastaliklara neden olurlar. Teratojenik (anne
karnindaki bebedin gelismesinin ve blylmesinin aksamasi) ve
mutajenik (olusan rahatsizhidin genler yoluyla nesilden nesile
tasinmasi) etkiler yine kimyasal tehlikelerle iliskili etkilerdir.

Goruldugu gibi, gida kaynaklh tehlikeler pek cok hastaligin ortaya
cikmasina yol acabilir.

Gidalari en guvenilir bicimde tiketmek icin riskin bilinmesi, bilimsel
acidan degderlendirilmesi ve yonetilmesi gerekmektedir.

Riskin degerlendirilmesi, bilim insanlarinin isidir.
Hangi etmen, hangi kosulda tehlikelidir? Hangi gidalar risklidir?

Riskin yonetilmesi, ilgili Bakanlidin/devlet kurumunun gérevidir.
Kanun, yénetmelik, teblig gibi mevzuat yayinlanir ve yayinlanan
mevzuata uyulup uyulmadigi denetlenir.

Yayinlanan mevzuatta tek tek gerek Bakanligin, gerekse “Gida
isletmecisi" olarak adlandirilan Uretim, isleme, depolama,
ambalajlama, satis ve benzeri ile ugrasan kisi veya kuruluslarin
sorumluluklari belirlenir. Tarim ve gida isleri ile ugrasan
kooperatifler de gida isletmecisi tanimi iginde yer almaktadir.
Gidaile ugrasan kooperatifler, gidaisletmelerininuymasigereken
tiim kurallara uymak zorundadiriar.

Gida zincirinin tiim asamalarinda kurallara uyuldugu siirece,
gidalarin giivenilirligi biyiik dlglide saglanacaktir!

Gida guvenilirliginin  sadlanmasi icin, riskin iletisiminin
saglanmasi da cok 6nemlidir. Risk iletisimi icinde; gidalardaki
risklerin yol acabilecegdi sonuclar hakkinda bilgi vermek de
vardir, denetimler sonucunda guvenilir bulunmayan bir gida
maddesi hakkinda tlketici ile bilgi paylasmak da vardir,
UrGnlerin geri cagrilmasi da vardir.

TUketiciler ve gida Uretim zinciri icinde yer alan tim isyerleri
dahil olmak UGzere herkes gida gluvenilirligi riskleri ile ilgili bilgiye
rahatca ulasmalidir.




Risk iletisimi geredi gibi saglanmadiginda durumlarda, riskler
konusunda yaniltici bilgiler yayilmaya baslayarak, tiketiciyi gercek
risklerden uzaklastirabilir veya gercek riskler konusunda bilgi
verilmedidi i¢cin tUketiciler riskli gidalardan haberdar olamaz, gida
isletmecileri dogru onlemleri alamazlar. Gida glvenilirligi ve riskler
konusunda verilen egditimler de risk iletisiminin dnemli bir parcasidir.

@ Ulkemizde gida ve yem guvenilirligi ile ilgili en Ust dizey yasal
dlzenleme 5996 Sayili "Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve
Yem Kanunu”dur.

@ 5996 Sayili Kanun sorumluluklari Bakanlik ile isletmeler arasinda
paylastirmistir.

isletmelerin (tarla, ahir, iiretici, ambalajlayici, satici ve
benzeri) Sorumluluklar

@ Gida guvenilirliginin saglanmasindan gida

—®

isletmecisi sorumludur.

® Gida guvenilirligi, kurallara uyularak
saglanabilir.

Gida zincirinin herhangi bir alani ile
ugrasan bir gida isletmecisinin; 6ncelikle
uymasi gereken yasal zorunluluklari
bilmesi gerekmektedir. Gida isletmecileri
ilgili tim mevzuata, https://www.mevzuat.
gov.tr/ sitesinden ulasabilirler.

Glivenilir olmayan gida, gida ile temas eden madde ve
malzeme lretilemez, isleme tabi tutulamaz ve piyasaya
sunulamaz. Glivenilir olimayan yem piyasaya sunulamaz,
hayvanlara yedirilemez.

isletmeciler gida zinciri boyunca ortaklasa sorumluluk tasir.
Ornegin; Tarlada Uretim yapan uretici pestisit (tarim ilaci)
kullanimi ile ilgili kurallara uymali, bu Grana isleyecek olan
gida isletmecisi ise, satin aldigi Grlnlerin gida glvenilirligi
gerekliligine uygunlugunu kontrol etmelidir.

isletmeler, diizenli kayit tutmal ve izlenebilirligi saglamahdir.

isletme kayitlari, fatura/fis, etiket izlenebilirligin dnemli
araclarindandir. Hammadde, glbre, pestisit (tarim ilac), gida
katki maddesi gibi satin alinan her Grantn kayitlari ve bilgileri
bulunmalidir. Bu “bir adim geri” izlemedir. Gida isletmecisinin
sattigi her Grinin de kaydi ve bilgileri bulunmalidir. Bu da

“bir adim ileri” izlemedir. Ornegin; Recel Ureticisi olan bir
kadin kooperatifinin GUrininde yabanci madde olarak cam
kingi bulundugunu varsayalim. Urinde cam bulunmasi énemli
bir sorundur, bu durumda o regelin Uretildigi partideki tim
receller riskli kabul edilir ve piyasadan toplatilmasi gerekir.
Kooperatif yetkilileri, kayitlarina ve kestikleri faturalara
bakarak, ilgili partideki regelleri hangi satis noktalarina, ne
miktarda sattiklarinin bilgisine ulasmalhidirlar. Hammaddeden
kaynakl bir sorun oldugunda da, 8rnegin lrlinde yuUksek
dlzeyde pestisit kalintisi bulunmasi halinde, kooperatif
yetkilileri kayit ve faturalardan meyveleri hangi UGreticilerden
aldiginin bilgisini T.C. Tarim ve Orman Bakanligina sunmalidir.




Kuralina uygun bigimde etiketleme yapmalk, izlenebilirligi
saglamada en 6nemli dayanaklardandir.

isletmeler, genel ve ézel hijyen kurallarina uymak zorundadir.

isletmeler Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari ilkelerine
dayanan gida ve yem guvenilirligi sistemini (HACCP) kurmak
ve uygulamakla yukimladir. Bu konuda ayrintili  bilgi
“isletmelerde Riski En Aza indirmenin Yollari” bashgi altinda
yer almaktadir.

Konusuna ve kapasitesine gére uygun personel istihdam
etmelidir. Ornek vermek gerekirse; sit ve sit Urinleri isleyen
is yerleri eger motor glcl 30 beygir gliclnin Gzerinde ise veya
toplam c¢alisan sayisi 10 kisiden fazla ise en az bir veteriner
hekim veya gida muhendisi veya ziraat mUhendisi (gida ve
sUt bolumu) istihdam etmelidir. Meyve sebze isleyen yerler ise,
yine ayni motor glcl ve ¢alisan sayisi kosulu ile en az bir gida
muUhendisi veya ziraat mihendisi veya kimya mihendisi veya
kimyager istihdam etmelidir.

Hayvansal gida lireten isyerleri onaya tabidir, diger gidalan
lireten igyerleri ise kayda tabidir. Koyda tabi isletmeler ise
sadece gereken kayit islemleri ile ilgili belgeleri Bakanhda
sunarak, Bakanlik tarafindan denetlenerek onaylanmadan
Uretime baslayamazlar. Kayda tabi isletmeler ise Bakanlga
sadece gereken kayit islemleri ile ilgili belgeleri sunarak
Uretime baslayabilirler. Ayrica vitamin, mineral gibi takviye
edici gidalara da uygulanan bir onay sistemi bulunmaktadir
ancak bu Urdn grubunun onayinda hem uUrdn hem de gida
isletmecisi onay almaktadir. Evde Uretilen salca, recel gibi
Urlnler eger satis yerlerine verilerek satisa sunulacaksa kayit
islemi yapllir.

/
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istisnalar
Kisilerin kendi tiketimleri icin Urettikleri ve hazirladiklari
gidalar bu zorunluluklar disindadir.

Kisilerin kendi tiketimlerini karsilamak Gzere kullandiklari
Uretim yerleri ve depolar da kayit veya onaya tabi degildir.

Kurban Bayrami'nda kesim yapilan yerler ve gidanin; gegici
olarak, zaman zaman ve klcUk Olcekte kermes, kilturel
etkinlikler gibi bireysel génulltler tarafindan yardim amacli
hazirlandigi, depolandigi ve sunuldudu yerler de kayit ve onaya
tabi degildir.

Onaya tabi gida isletmelerinden yerel, marjinal ve sinirli faaliyet
kapsami icinde kalan faaliyetlerde onay sarti aranmaz.

Yerel Faaliyet

Hayvansal gidanin sunulabilecegi kisith alani ifade eder. Et, st
ve balikellik isletmeleri, Grinlerini en fazla 50 km yaricap ile sinirli
bir alanda piyasaya sunuyorlarsa, bu durumda yerel faaliyet
istisnasi kapsamina girerler ve sadece kayit olmalari yeterlidir.

Marjinal Faaliyet

Bir perakendecinin, baska bir perakendeciye satabilecegi en
fazla miktardaki liriinii ifade eder. Bu miktar, et Grlnleri icin
haftalik en fazla 2500 kg; st ve balikeilik Granleri icin haftalik en

fazla 500 kg dir.

Sinirh Faaliyet
Hayvansal gidayi alan ve/veya satan isletme tipi veya liriine
getirilen kisitlamadir.



Perakende satis yapanlar; cig sut, icme sUtd, kolostrum (agdiz
sUtl), kolostrum bazl Grunler, ¢ig krema ve kaymak satamaz. Cig
et ve kiyma, sadece kasaplar tarafindan diger perakendecilere
sunulabilir. Perakendeciler istisnalardan yararlanarak kéfte gibi
hazirlanmis et karisimlari ve sucuk gibi et Grlnleri satamaz.

Tarim ve Orman Bakanhginin Sorumluluklari

————<®) Gidalarin gtvenilirligi ile ilgili resmi kurallari olusturur ve yayimlar.
———{®@) Resmi kontrolleri yapar. Resmi kontroller sonucunda; Bakanlik ilgili
Ureticiye/isletmeye ceza uygulayabilir, Grinln satisini kisitlayabilir,

piyasadaki Grind toplatabilir ve denetim sonuclarini tiketiciler ile
paylasabilir. Bazen bunlarin timdnd yapar, bazen sadece birini.

ﬂ) Bakanlik, uzun yillardir taklit ve tagsis tespit edilmis olan trlnleri
ve bu Urlnleri Greten firmalari web sayfasindan kamuya acik olarak

duyurmaktadir.

——{®) Gida ve yem isletmelerinin kayitlarin tutar.

——<{®) Riskiletisimini saglar.

Ciftlikten/Tarladan Sofraya Gida isletmelerinin
Sorumluluklar

Birincil Uretimle ugrasan isletmeler konularina gére Qiftei Kayit
Sistemine (GKS) ve/veya Hayvan Kayit Sistemine (TURKVET)
ve Hayvan Saghig: ve Refahi Kayit Sistemine (HAYSAG)

kayit olmalidir.

Belirli bir tarim alaninda bitkisel Uretim yapmakta olan giftciler
Ciftgi Kayit Sistemine (CKS) kayit olmak zorundadirlar. Bu
sisteme kaydolmayan Ureticiler, desteklerden yararlanamazlar.

Sigdir cinsi (sigir ve manda), koyun ve kegi turu ile tek tirnakh
(at, esek, katir) hayvanlar; bulundugu isletme ve isletme adres
bilgisi, sahip kisi ve firma bilgisi, tur, irk, cinsiyet, dogum tarihi,
olum/distm/kesim ve hareket bilgileri Hayvan Kayit Sistemine
(TURKVET) kaydedilmis olmalidir. Bu kayit, hayvanlarin ntfus
kaydi gibi distnilebilir.




Hayvan yetistiricileri; sidir cinsi (sidir ve manda) ile koyun ve
keci turl hayvanlar hayvan sagligi, hayvan hareketleri, hayvan
refahi bilgilendirme metinleri, kullanilan belgeler ve formlarin
yer aldidi, ayrica hayvanlarin kayit ve asilama bilgilerinin kulak
klpe numarasiile sorgulanabildidi, yetistiriciler icin duyurularin
yapilabildigi Hayvan Saghg: ve Refahi (HAYSAG) mobil
uygulamasina dahil olmalidirlar. PET hayvanlari bu sisteme
dahil degildir. Bu kayit da, E Nabiz sistemi gibi dlUsunulebilir.

HAYSAG

Hayvan Saghgi ve Refahi

Gidalarinislenmesi, Uretilmesi,depolanmasi, gidailetemaseden
malzemelerle ilgili islerin yGrGtilmesi ile ugrasan isletmelerden
hayvansal gida Ureticileri onay sistemine; hayvansal olmayan
gidalarla ugrasan isletmeler ise kayit sistemine dé&hil olmalidir.

Ayrica, isletmeler yarUGttlkleri isler sUresince; gida hijyeni
kurallarina, Turk Gida Kodeksi Yonetmelik ve Tebliglerinde
belirlenen kurallara ve cevre gerekliliklerine uymak zorundadir.

Gida Hijyeni

“Gida Hijyeni, tehlikenin kontrol altina alinmasi ve
gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak insan tiiketimine
uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii énlem ve
kosullardir”

Tiketicilerin sofrasina ulasan gidalarda,
‘ ‘ istenmeyen diizeyde hastalik yapici mikroorganizma
bulunmasinin nedeni yetersiz hijyen kosullaridir.

igin 5 anahtar kural belirlemistir. Gidalar ile ugrasan tim

‘ ‘ Diinya Saglik Orgiitii (WHO) daha giivenilir gidalarin temini
isletmelerin bu ilkeleri uygulamasi 6nemlidir.

Gida isletmelerinin hijyen kurallarina

datgn uygun isleyiste bulunmalari icin, tim
. 1% 1
Givenilir 9 isletmeler Gida Hijyeni Yonetmeligi

kurallarina uymak; hayvansal Griun ile
ugrasan isletmeler ayrica Hayvansal
Gidalara Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi'ne de uymak zorundadir.

Birincil Gretimle ugrasan isletmeler

(ahir, tarla) disindaki isletmelerin tehlike
analizi ve kritik kontrol noktalari (HACCP)
ilkelerine dayanan sistemi kurmalari ve
isletmeleri bir zorunluluktur. Bir baska
zorunluluk ise, personelin hijyen kontrolU
ve Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol
Noktalari (HACCP) konusunda yeterli
egitimi almalarinin saglamasidir.

Bilmek = Korumak
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Hijyen kurallari ile ilgili olarak T.C. Tarim ve Orman Bakanligi, sektor
bazinda 14 adet “Hijyen Esaslari ve iyi Uygulama Kilavuzu” yayinlamistir.

Bu kilavuzlara https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/17/
Uretici-Bilgi-Kosesi adresinden ulasmak mumkundur. Kilavuzlar,
Ureticilere yol gosteren ayrintili bilgiler igermektedir. Gida glvenilirliginin
sadglanmasinda ¢cok énemli kaynaklardir.



Hijyen Esaslar ve lyi Uygulama Kilavuzlari

Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Ureten Is Yerleri icin Hijyen Esaslarn Iyi Uygulama Kilavuzu
Et ve Et Uriinleri Satan Kiigiik I3 Yerleri igin Hijyen Esaslan ve Iyi Uygulama Kilavuzu

Siit ve Siit Uriinlerinin Uretiminde Kullanilacak olan Cif Siitiin Uretimi Icin Hijyen Esaslan ve lyi uygulama Kilavuzu

Siit ve Siit Uriinleri Uretiminde Hijyen Esaslan ve lyi Uygulama Kilavuzu
Zeytinyad Uretim Tesisleri Icin Hijyen Esaslar ve lyi Uygulama Kilavuzu

Bal Sektbrii Icin Iyi Hijyen Uygulamalar Rehberi

Gida Satis Yerleri icin Hijyen Esaslar ve Iyi Uygulama Kilavuzu

Sakatat Hazirlayan, Satan Depolayan ve Dagrtimini Yapan isyerleri icin Hijyen Esaslar ve iyi Uygulama Kilavuzu

Toplu Tiiketim Yerleri icin Hijyen Esaslari ve Iyi Uygulama Kilavuzu

Finncilik ve Pastane Mamulleri Uretimi icin Hijyen Esaslar ve lyi Uygulama Kilavuzu

Taze Meyve Sebzelerin Uretim ve Hasat Sonrasi Asamalaninin Hijyen Esaslan ve lvi Uygulama Kilavuzu

Okul Kantinlerine Dair 8zel Hijyen Kilavuzu

Kuru incirlerde Aflatoksin ve Okratoksin A Bulasisinin Onlenmesi ve Azaltiimast ile ilgili Kilavuz

Baharat Uretiminde Dlasi Metal Kaynakli Fiziksel Tehlikelerin Onlenmesine ve Azaltiimasina Dair Uygulama Rehberi

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelik ve Tebligleri

T.C. Tarim ve Orman Bakanhgi tarafindan, gida gavenilirligi
risklerini yonetmek Uzere Turk Gida Kodeksi kapsaminda cok
sayida yonetmelik ve teblig yayinlanmistir. Bu dizenlemelerde
risk degerlendirmesiile saptananriskli gidalarda bulunabilecek
maksimum pestisit (tarim ilaci ve veteriner ilac kalintisi
miktarlari), maksimum bulasan miktarlari, gida katki maddeleri,
gidalarlatemas eden madde ve malzemelerin tasimasi gereken
ozellikler, gidalarin etiketlemesinde ve reklamlarinda uyulacak
kurallar yer almaktadir. S6zU edilen bu kurallar, tim gidalar icin
dUzenlenmistir.

Ayrica Urlnlere yonelik 6zel kurallar iceren dlUzenlemeler
de mevcuttur. 6rne§in; kadin kooperatiflerince oldukca
yaygin bicimde Uretilen recellerin, yukarida sayilan kurallara
ilave olarak, “Turk Gida Kodeksi- Recel, Jole, Marmelat ve
Tatlandirilmis Kestane Pulresi Tebligi”ne uygun ozelliklerde
olmasi gerekmektedir.

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelik ve Tebliglerinin listesi egitim
notlarinin ekinde yer almaktadir.

Gida Uretim zincirinde, en temel gida glvenilirligi sorunlari
birincil Uretimden (tarlada, ahirda Uretilen UrlGnlerden)
gelmektedir. Birincil Gretimde olusan risklerin blylk kismi
Grinlerin islenmesi asamasinda yok edilemez!

Kural disi davranigslar, sadece elde edilen Grinde degil, yol
actigi ¢cevre kirliligi nedeniyle cok daha genis alanda Uretilen
UrGnlerde gida gulvenilirligi riski yaratmaktadir. 6rne§in;
kullanilmasi gerekenden fazla miktarda tarim ilaci kullanmak,
topragin ve vyeralti sularinin veya yakindaki tarlalardaki
Urlnlerin de kalinti icermesine neden olmaktadir. 6rne§in;
Gulbreleme ile ilgili kurallara uyulmazsa, yeralti sulari yoluyla
cok baska boélgelerde nitrat kirliligi ortaya ¢cikmaktadir.

Birincil Gretimde yapilan yanlislarin iklim degisikligine de etkisi
bUyUktur. Bu da yine birincil Gretimi olumsuz etkiler.

Bitkisel ve hayvansal tretimle ugrasan dreticiler, kendi iyilikleri
ve refahlan igin riskleri en aza indirecek énlemleri almalidirlar.

Bitkisel Uretimde Uyulmasi Gereken Kurallar

Bitkisel Gretimde;

Kullanilan alet, kap, konteyner ve benzerinin temiz tutulmasi
ve gerektiginde temizlendikten sonra dezenfekte edilmesi,
Ozellikle tarlada Uretilen ve ¢ig tlketilmesi beklenen Grinlerin
sulanmasinda icilebilir su veya temiz su kullaniimasi
gerekmektedir.

Bulasmaya sebep olacak hayvanlarin ve haserelerin
onlenmesi, gida guvenilirligi risklerini dnlemek kadar,
verimliligin saglanmasi ag¢isindan da énemlidir.



Kullanilacak bitki koruma Grlnleri ve hasere ve zararli
mucadelesinde kullanilacak biyosidal (herhangi bir zararh
organizmay! yok etme, uzaklastirma, zararsiz hale getirme
amaciyla kullanilan bir ya da daha fazla aktif madde iceren
arinlerdir) Grunler, mutlaka ruhsatl ve yasal olmalidir. Bu bir
zorunluluktur.

Atiklarin ve zararli maddelerin bulasmayi énleyecek sekilde
depolanmasi ve islenmesi dnemlidir. ila¢ kalintilari cevrede uzun
yillar var olmaya devam etmektedirler. 6rne§in; yillar evvel
kullanimi yasaklanan DDT’'nin topraktaki kalintilari hala bir gida
guvenilirligi konusudur. DDT ve iligkili Grdnler zirai Grdn olarak
kullanildiktan 10-15 yil sonra toprakta %50'den fazla miktarda
kalmaktadir.

lyi Tarim Uygulamalari (iTU) kurallar, gida guvenilirliginin
saglanmasi, ¢alisan refahi ve ¢evrenin korunmasi igin ayrintili
kurallar getiren bir sistemdir. Yukarida yazili olan sorumluluklari
basariyla yerine getirmek icin olduk¢ca édnemlidir.

insan ve hayvan sagligina zarar vermeyen kontrollt
tarimsal Uretim

Dogal kaynaklarin korunmasi
izlenebilirligi ve surdurulebilirligi saglayarak glvenilir Grin temini

lyi Tarim Uygulamalari, Greticiyi, tlketiciyi, hayvani ve dogayi
birlikte korur.

Tarimsal faaliyetlerin  sonucunda sularda kayda deger bir
nitrat kirliligi olusmaktadir. Bu kirliligi ydnetebilmek icin;
“Sularda Tarimsal Faaliyetlerden Kaynaklanan Nitrat Kirliliginin
Onlenmesine Yoénelik lyi Tarim Uygulamalari Kodu Tebligi”
yayimlanmistir. Teblig hikimlerine gore;
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Nitrata hassas bélgelerde iTU Kodunun uygulanmasi bir
zorunluluktur. Nitrata hassas olmayan bolgelerde ise
gonillilik esasina dayanir.

Bitkisel Gretimde kullanilan glibre ve pestisitler (tarim ilaglar)
onemli risk kaynaklaridir.

Yetistirilen Grinln besin maddesi intiyaci ve yetistirilecegdi
ortamdaki topradin bu besinleri ne kadar icerdigi analiz edilir,
elde edilen sonuclar dogrultusunda ziraat mihendisi 6nerisi ile
glUbreleme yapillir.

Uretim alanini ve Grind tehdit eden hastalik veya zararhlarin
uzmanlar tarafindan teshis edilir ve uzman (Bakanlik sinavina
girerek yetkilendirilmis ziraat mthendisi) énerilerine gére ruhsatl
ilaclar kuralina uygun olarak kullanilir.

Kullanilan glbreler, tarim ilaglari ayri depolarda ve ¢cevreye
bulasmayacak sekilde tutulur.

Gulbre ve ila¢ depolarina gida, gidayla temas edecek malzemeler,
hayvan yemleri, yanici maddeler ve benzeri konmaz.

Tarim ilaclari mutlaka kendi orijinal kaplarinda saklanir, ilaclarin
hazirlanmasi icin ayri ilac hazirlama yerleri kullanilir.

ila¢ hazirlamada kullanilan malzemeler, kutular ¢cevre ve cevredeki
canlilar i¢in tehlikeli atiklardir. Tehlikeli atiklar ilac kutulari,
floresan lambalar, pil gibi tehlikeli atiklar ve tehlikesiz atiklar ayri
Ozel birimlerde toplanir, geri dontstime veya imhaya génderilir.

TUm bu kurallara uyuldugu tutulan kayitlarla, faturalarla, analiz
raporlari ve benzeri ile belgelenmelidir. Kayit tutma islemi, sorunun
yerini belirleyip ¢ézmede/Ureticiyi yasalara karsi korumada en
onemli asamadir.
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Kuralina uygun ilag ve giibre kullanimi, sadece givenilir
degil, ureticiler agisindan da en ekonomik segenektir!

Hayvansal Uretimde Uyulmasi Gereken Kurallar

Kesimhaneler; parcalama tesisleri; kiyma, hazirlanmis et
karisimlari ve mekanik olarak ayrilmis et; et Urlnleri; midye,
istiridye gibi canli ¢ift kabuklu yumusakgalar; balik¢ilik Grinleri;
cig sut, kolostrum (agiz sutl), sut Urlnleri ve kolostrum bazli
arGnler; yumurta ve yumurta Urdnleri; kurbada bacagdl ve
salyangoz; eritilmis hayvan yagdlari ve don yadi tortusu; islenmis
mesane, mide ve bagdirsaklar; hayvansal jelatin ve kollajen 6zel
hijyen kurallarina tabidir.

Hayvanlarin turlerine 6zel olarak; isleme ortamlarinin sicakliklari,
nakliye kosullari; varsa olusan glbrelerin nasil uzaklastirilacag,
hayvanlarin nasil sadilacagdi, temizlik amaciyla kullanilacak suyun
sicakligina kadar ayrintili kurallar verilmistir.

Kesimhaneler; pargalaoma tesisleri; kiyma, hazirlanmis et
karisimlari ve mekanik olarak ayrilmis et; et GrlGnleri; midye,
istiridye gibi canli ¢ift kabuklu yumusake¢alar; balikeilik Grinleri;
¢cig sut, kolostrum (agiz sUtl), st Grlnleri ve kolostrum bazl
Grlnler; yumurta ve yumurta UrUnleri; kurbaga bacagi ve
salyangoz; eritilmis hayvan yaglari ve don yagdi tortusu; islenmis
mesane, mide ve badirsaklar; hayvansal jelatin ve kollajen 6zel
hijyen kurallarina tabidir.

Hayvanlarin tirlerine 6zel olarak; isleme ortamlarinin sicakliklarsi,
nakliye kosullari; varsa olusan glbrelerin nasil uzaklastirilacag,
hayvanlarin nasil sagilacagi, temizlik amaciyla kullanilacak
suyun sicakligina kadar ayrintili kurallar verilmistir.

Hayvansal Uretimle ilgilenen isletmeler hayvan refahina yonelik
kurallara da uymalidir!

En yaygin Uretilen hayvansal Grlnlerden biri olarak site dair
hijyen kurallar érnek olarak verilmistir:

Cig siit ve kolostrumun birincil Gretimine iliskin
gereklilikler: Cig siit ve kolostrumun elde edildigi
hayvanlar saglikli olmalidir!







Dinya Saglik Orgiti’nin 5 anahtar ilkesini daima dikkate alarak,
isletmede uyulmasi gereken hijyenle ilgili genel ilkelere bakalim.

Personel Hijyeni
Gida isletmelerinde gobrev yapan personel, gida hijyeni

konusunda egitim almis olmali ve bilgileri sik sik glincellenmelidir.

Gidalardaki istenmeyen mikroorganizmalarin en 6nemli

kaynaklarindan biri insanlardir!

Hasta Personel!

Gidayla tasinabilen bir hastalidi veya tasiyiciigi oldugu bilinen
veya bu ihtimali tasiyan personelin durumu uygun hale gelene
kadar; isletme alanina girmesine, gida ile temasina ve muamele
etmesine izin verilmemelidir.

Ayri Giyinme Odasi, Ozel ve Temiz is Kiyafeti, Kisisel Temizlik!

isletmede personelin  6zel giyinme odalari bulunmali, 6zel
esyalarini ve kiyafetlerini bu odada birakarak isletmeye
girerken ozel ve temiz kiyafetlerini giymeleri saglanmalidir.
Gida isletmelerinde taki takilmamasi, tirnaklarin kisa ve temiz
olmasi, sakal ve biyik birakilmamasi, sa¢larin bone ile 6rtilmesi
dnemlidir. isin akisina goére, is kiyafetleri giinliik veya daha sik/
seyrek degistirilmelidir. Uretim alaninda gérev yapanlar mimkin
oldugunca eldiven kullanmali, ellerdeki yaralar temiz bantlarla
kapatiimalidir.is bitiminde ve araya cikarken, eldivenler, bone gibi
esyalar gida isleme alaninda ¢ikartiimamali ve birakilmamalidir.

isletme icinde Yemek, igmek veya Sigara icmek Yasaktir!

Ellerin Temizligi!
Personel; gida isini ylrUtecedi alana girerken, ise baslamadan
once, bulasi olmus esyalara dokunduktan sonra, aralardan sonra,
tuvaleti kullandiktan sonra 20 saniye boyunca ellerini sabun ve
su ile yikamalidir.

®
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Kirlilik Diizeyi Farkh Alanlarda Calisan Personel

Uretim yerlerinde kesim alani, parcalama alani gibi farkh
alanlarda calisan personel mimkin oldugunca ayri olmali, kirli
alandan temiz alana gegcmemelidir.

isletme Hijyeni

—®

Zemin, Duvar, Kapi ve Benzeri Temizligi

isletmelerin zeminleri, duvarlari ve kapilari saglam, kolay
temizlenebilir, su gecirmez, yikanabilir ve dezenfekte edilebilir
malzemelerden olmali ve kir, kUf ve benzeri birikimine neden
olmayacak siklikta temizlenmelidir. Mutlaka uygun drenaj
olmaldir.

Disaridan Gelen Tehlikeleri Engelleme

Hasere ve kemirgen girisini engelleyecek onlemler alinmali,
isletmenin cevresi temiz tutulmalidir. isletme cevresinin pis
olmasi, 6zellikle klcUk isletmelerde hava akimi ile birlikte iceriye
tasinima neden olmaktadir. isletme cevresinde ¢dp, camur,
tuvalet, hayvan barinadi ve benzeri bulunmamali, zemin beton,
asfalt gibi uygun malzemeyle kaplanmis olmalidir.

Fiziksel Tehlike Miicadelesi

Fiziksel tehlikelerle mlcadele icin metal detektord, filtre, elek,
miknatis, optik ayirici, x-ray gibi sistemler bulunmali, gereken
yerlerde cam/sert plastik yénetimi programlari olmalidir.

Aydinlatma, Havalandirma

Yeterli dogal aydinlatma veya gin isigina esdeger yapay
aydinlatma saglanmalidir. Yanlis aydinlatma, uygunsuzluklari
maskeleyebilir ve sorunlara neden olabilir. Havalandirmada kirli
alanlardan temiz alana dogru hava akimi olmamasina ézen
gosterilmelidir.

Tuvalet, Lavabo
isletmede yeterli sayida tuvalet ve lavabo bulunmali, tuvalet
cikislari dodrudan Uretim alanlarina acilmamalidir. Lavabolar,
ellerin hijyenik sekilde yikanmasina uygun olmalidir.



isletmede Kullanilacak Su

isletmelerde daima kullanima hazir ve yeterli miktarda icilebilir
su bulunmalidir. Gida Uretiminde, gidayla temas edecek olan
yuzeylerin temizliginde, gida ile dogrudan veya dolayli olarak
temas edecek olan buz ve buhar UGretiminde mutlaka icilebilir
nitelikte su kullaniimalidir. Yangin kontroll, buhar Gretimi gibi
gida ile temas etmeyecek sularin icilebilir olmasi gerekmez
ancak onlarin da ayri bir hatla tasinmasi ve kesinlikle icilebilir
suyla karismamasi gerekir.

is Akisi

Uygun Hammadde ve Girdi

isletmeye hijyen, gida ve yem guvenilirligi kurallarina uygun
muamele edilmis hammaddelerin kabul edildiginden emin
olunmalidir. Uretimde kullanilan tim girdiler gida ile temas
eden malzemeler dahil, Gretimde kullanilan ara ve son tGrlnler
periyodik araliklarla kontrol edilmeli veya ettirilmelidir.

Depolama

Hammaddeler, c¢ig ve tlketime hazir gidalar, temizlik
malzemeleri, gida olmayan materyaller, gida disina
yonlendirilecek Urlnler ayri depolanmalidir.

Depoda duran hammadde ve UGrlnler dogru sicaklikta
tutulmahdir.

(6rne§in: Un, bakliyat gibi GrlGnler serin ve kuru kosullarda
tutulmalidir, sGt Grlnleri ise buzdolabi kosullarinda). “ ilk giren
ilk ¢cikar” kural uygulanmalidir. Depodaki gidalarin raf 6mri
sUrekli takip edilmelidir.

Depo sicakliklari Grinun bozulmasina zaman birakmayacak
siklikta takip edilerek, kaydedilmelidir.

Ayri ve kapali depolarda tutulan kimyasallarin ve temizlik/
dezenfeksiyon arac ve malzemelerinin Uzerlerinde acgik bilgileri
yver almali, karistirilmalarina firsat verilmemelidir. Depoda
havalandirma olmalidir.

Dogru Isil islem, Dogru Sicaklik
Isil isleme tabi tutulacak/pisirilecek gidalara dogru sicaklik ve sire
uygulanmalidir.

Ornegin; SUtin pastdrizasyonunda en az 72 °C'de 15 saniye
uygulanan kisa sureli ylksek sicaklik veya en az 63 °C’de 30 dakika
uygulanan uzun sireli dlstk sicaklik veya esdeder etkiyi saglayan
sicaklik ve zaman secenegdi kullaniimalidir.

5rne§in; Yumurta ve yumurtali Grlnler aki iyice matlasana kadar
(70 °C"in Uzerinde) pisirilmelidir. Isil islemi takiben, mikrobiyolojik
olarak cabuk bozulabilen et, stt Grlnlerive benzerihizla 6n sogutma
uygulanarak soguk depolara alinmalidir.

Hasere Miicadelesi
T.C. Saglik Bakanhgi'nca onaylanmis biyosidal Grin kullaniimalidir.

izlenebilirlik

Uretim, isleme ve dagitimin her asamasinda kayit tutulmalidir. Giren/
cikan her hammadde, kimden alindigi, hangi kontrollerin yapildigi,
bu hammaddelerin hangi parti Gretimde kullanildigi, sogutucularin
sicaklik kontrolleri ve benzeri dizenli bir bicimde kayit edilmelidir.

isletmeye kabul edilen ve isletmeden cikan her Grinin dogru
bicimde etiketlenmis oldugundan emin olunmalidir. Etiketleme,
izlenebilirligin temel aracidir.



TEHLiKE AN ALiZi VE KRiTiK 3- Kritik Limitlerin Olusturulmasi
KONTROL NOKTALARI (HACCP)

Belirlenen kritik kontrol noktalarinda, tanimlanan tehlikenin
onlenmesi, yok edilmesi veya azaltiimasi ig¢in, kritik
limitlerin olusturulmasi gerekmektedir. SuUtte pastérizasyon
uygulamasinda en az 72 °C’de 15 saniye uygulanan kisa sureli
yUksek sicaklik bir kritik limittir. Cig st 72 °C’de 10 saniye ylUksek
sicakliga tabi tutulursa sorun yasanacaktir.

4- Kritik Kontrol Noktalarinin izlenmesi

Kritik  kontrol noktalarinda etkin izleme prosedurleri
olusturulmali ve uygulanmalidir. Surekli sicaklik Olcerlerin
kullaniimasi ve ciktilarin kayit altina alinmasi bu prosedurlere
6rnek olarak verilebilir.

5- Kontrol Altina Alinamayan Noktalarin izlenmesi,

Diizeltici Eylem

Yapilan izlemede, kritik kontrol noktasinin kontrol altinda
tutulamadigr durumlar i¢in duUzeltici eylem olusturulmali
ve uygulanmalidir. Ornegin; istenilen sicaklik derecelerine
ulasilamiyorsa, sorunun nereden kaynaklandigi tespit edilerek,
giderilmelidir.

1- Tehlikenin Belirlenmesi

Ornegin; Hayvansal Grtinlerde bulunan hastalik yapici 6- Kontrol Prosediirleri Olusturmak

mikroorganizmalar birer tehlikedir. ilk dért asamada belirlenen tedbirlerin ve isleyisin duzenli
olarak yUrutulmesini saglayacak prosedurler olusturulmalidir.

2- Kritik Kontrol Noktalarinin Belirlenmesi Ornegin; sistemin takibinden sorumlu bir personel saptanmasi

Tehlikenin 6nlenmesi veya yok edilmesi veya kabul edilebilir bu yonde atilmis dogru bir adim olabilir.

duzeylere duUsUrilmesi icin kontrol edilmesi gereken kritik kontrol

noktalari belirlenmelidir. Pastérizasyon veya sterilizasyon islemi 7- Kayit/Dokiimantasyon

veya soduk zincir, hastalik yapan mikroorganizmalar icin kritik Belirtilen tedbirlerin etkin olarak uygulandiginin kanitlanmasi

kontrol noktalaridir. icin isletmenin yapisi ve blylkliglne uygun belge ve kayitlar

olusturulmalidir.
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isletmenin konusu, kapasitesi, cevre kosullari gibi faktérler
dikkate alinarak herisletmeninasagidakianacercevede kendine
O6zel 6n gereksinim programlari gelistirmesi ve yazili prosedir
haline getirmesi gereklidir.

isletme cevresi, tesis yerlesimi ve insasi

Bina yapisi: Hammadde isleme, hazirlik, proses, ambalajlama ve
depolama alanlari

Yardimci tesisler: Su, buz, hava ve diger gazlar ekipman ve bakim

Personel tesisleri, personel egitimi, personel hijyeni ve saglik
kontrolU

Cam, sert plastik, seramik kontrolU

Ornek: Gidaislemealanlarindacamve/veya kirilgan malzemeler
kullanilmamalidir. Kullanimin zorunlu oldugu hallerde riskler
kontrol edilmeli, 6nleyici tedbirler alinmali ve bir kirilma halinde
yapilacaklar dnceden belirlenmelidir.

Temizlik ve sanitasyon
Ornek: Bing, tesis ve ekipmanlar icin temizlik ve dezenfeksiyon
planlari olmali ve uygulanmalidir.

Atik Yonetimi @) Hasere Yonetimi— <®) AlerjenKontroli

Kimyasal KontrolU H@ Depolama, Dagitim ve Sevkiyat

HACCP sisteminin isletilmesi bir ekip isidir. Gida isletmesine
icilebilir nitelikte su saglanamiyorsa, isletme vylzeyleri ve
duvarlaritemizlige uygun degilse, kirli alandan temiz alana Grin,
yan Urln ve hava akimi varsg; o isletmede hijyenin saglanmasi
mumkin degildir.

Etiketleme;

Gida ile birlikte sunulan veya gidayi tanitan gida ile ilgili
her turll yazi, bilgi, marka adi, resim ve isarettir.

TUketime sunulacak tim gidalar, etiketlenmek zorundadir.
Dékme gidalarin ve uzaktan satisi yapilan gidalarin da
etiket bilgilerinin tam ve dogru olmasi saglanmaldir.

Etiket, izlenebilirligin en 6nemli aracidir. Etiket, Urln
hakkinda tiketiciye ayrintili bilgi veren tek aractir.

Etiket, usulline uygun davranmayan firmalarin tlketiciyi
yaniltmak icin de kullandigi bir aractir.

Gidalarin kuralina uygun etiketlenmesinden, gidayi kendi
adi veya ticari unvani altinda pazarlayan gida isletmecisi
sorumludur. ithal gidalarin etiketlenmesinden ise ithalatei
firma sorumludur.

Etiketlemenin ¢ok siki kurallari vardir. Gida etiketleriile ilgili
kurallar yénetmelikle belirlenmistir. Etiketleme kurallarina
uymayanlara ceza islemi uygulanir.
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Genel Etiketleme Kurallan

Etikettekibilgilerdogru,acikvetiketiciicinkolayanlasilabilir
olmaldir.

Zorunlu etiket bilgileri mutlaka Tlrkce olarak verilmelidir.
Turkceye ilave olarak baska resmi diller de kullanilabilir.

Zorunlu etiket bilgileri; kolayca gorulebilecek, acikca
okunabilecek ve silinmeyecek sekilde dikkat ¢cekici bir yere
yerlestirilmelidir.

Bu bilgiler, diger vyazi veya resimlerle saklanamaz,
kapatilamaz veya kesilemez. Bu bilgilere iliskin yazilar ile
zemin arasinda belirgin bir renk farki (kontrast) olmahdir.
Beyaz zemin Uzerine gimuis rengi yazi yazilirsa, yazinin
kolayca okunmasina engel olunmus olur.

Satis vyerleri, etiketleme kurallarina uymayan gidalari
tedarik etmezler.

Etiket bilgileri hicbir bicimde tuketicileri yaniltmamalidir.
TUum gidalar ayni nitelikte oldugu halde, bir Grinl Ustin
gostermek, gidanin sahip olmadigr niteliklere sahip

oldugunu iddia etmek, gidada olmasi gereken bir bileseni
degistirip aslinda varmis gibi gostererek, iddia ederek.

Taklit ve tagsis en yaygin yaniltma bigimleridir.

Taklit; gidalarin, sekil, bilesim ve nitelikleriitibariyla yapisinda
bulunmayan 6zelliklere sahip gibi veya baska bir Grinln
aynisiymis gibi gostermeyi ifade etmektedir. Boya, seker ve
aroma ile Uretilmis bir suyu meyve suyu gibi pazarlamak
taklittir.

Tagsis; gidalara temel 6zellidini veren 6Jelerin tamaminin
veya bir bélimunin mevzuata aykiri olarak c¢ikarilmasini
veya miktarinin degistirilmesini veya ayni degeri tasimayan
baska bir maddenin, o madde yerine ayni maddeymis gibi
katilmasini ifade etmektedir.

Ornegin; Peynir sutten elde edilen bir Grinudar. Urtin tebligi
ile sahip olmasi gereken o6zellikler belirlenmistir. Peynirde
bulunmasi gereken stt yagini alip, yerine bitkisel yad katmak
tagsistir.

Kimi vyaniltict ifadeler: “dogal”, “koy tipi”, “ev yapimi”,
“geleneksel” , “gercek” gibi ifadelerinin kullanimidir.

"Dogal” ifadesi; tek bir bilesenden olusan; yapisinda énemli
degisiklige yol acacak islemlerden gecmemis Urlnlerde
kullanilabilir. Ancak “hakiki dogal”, “gercek dogal” gibi ifadeler
kullanilamaz. Sut, yogurt, kefir icin dogal ifadesi kullanilabilir.

" u

"Dogal makarna”, “dogal regel” kullanimlari yanilticidir.

“Koy tipi yodurt”, "kdy yogurdu” gibi ifadelerin kullanimi
yasaktir.

Bu ifadelerin ne sekilde kullanilabilecedi veya
kullanilamayacagdi T.C. Tarim ve Orman Bakanliginca
yayimlanan *Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve

Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi Hakkinda Kilavuz”da

orneklerle anlatiimaktadir. Kilavuza https://kms.kaysis.gov.tr/

Home/Goster/160822 baglantisindan ulasmak mumkindur.
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Gidanin bir hastaliyi énleme, tedavi etme veya iyilestirme
ozelligine sahip oldugunadair bilgilendirme yapilamaz. “Nane
limon hazmi kolaylastirir”, “Sarimsak tansiyonu dizenler”,
“Ihlamur bagisikhdinizi gtcglendirir” gibi ifadeler kullanilamaz.

Nane - limon

Etikette Bulunmasi Gereken Zorunlu Bilgiler

Gidanin adi
Bilesenler listesi

Bilesenler, etikette Uretim sirasinda kullanildiklari miktara
goOre ¢coktan aza dogru siralanirlar.

Alerjen madde veya Urlnler.

Alerjen maddeler, gidanin icinde ¢ok az miktarlarda dahi
bulunsalar; etikette dikkat ¢ekici bir bicimde farkli bir renk, farkl
bir yazi karakteri, farkl punto ve benzeri yontemler kullanarak
belirtilmelidirler.

Alerjenler ve intoleransa neden olan gidalar: Sut ve sut Grunleri;
balik ve balik Grinleri; gluten igceren tahil gesitleri; yumurta ve
arunleri; findik, fistik gibi sert kabuklu meyveler ve benzeri.

4@ Belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari bir bilesen

veya bilesen grubu, gidanin adinda yer aliyorsa (“sUtli ¢ikolata”,
“cilekli sUt” gibi); tuketici tarafindan genellikle gidanin adi
ile iligskilendiriliyorsa (manti ile kiyma gibi); etiket Uzerinde
resimler, grafikler veya kelimeler ile vurgulaniyorsa (“tereyadi ile
Uretilmis” gibi) o bilesen veya bilesen grubunun miktar etikette
bildirilmelidir.

4@ Gidanin net miktari

Tavsiye edilen tUketim tarihi veya son tlketim tarihi. Bu iki tarih
arasindaki fark iyi bilinmelidir.

Mikrobiyolojik acidan kolay bozulabilen ve bu ylzden kisa bir
sUre sonra insan sadhgi acisindan tehlike teskil etmesi muhtemel
olan gidalarda “son tliketim tarihi’, diger gidalarda “tavsiye
edilen tiiketim tarihi’ belirtilir.

Tavsiye edilen tiketim tarihi ge¢cmis gidalarin insan
tUiketimine uygunlugunun kontrolU gida isletmecilerinin
sorumlulugundadir.




@ Hacmen %1,2 den fazla alkol iceren iceceklerde hacmen
gercek alkol derecesi

@ Gida hakkinda bilgilendirmeden sorumlu gida isletmecisinin
adi veya ticari unvani ve adresi.

@ Parti isareti veya numarasi
N

Parti numarasi, etiket kanaliyla gidalarin izlenebilirliginin
saglanmasina yardimci olur.

Parti: "Ayni kosullarda Uretilen, imal edilen veya ambalajlanan
bir gidanin satis birimleri toplulugu” olarak tanimlanir.
Ornegin; ayni seferde satin alinan hammaddeden Uretilen
Urtnolsada, bir seferde hazirlanan formul neticesinde Uretilen
ve ambalajlanan Grin ayni partiyi ifade eder. isletmelerde
(bu klcguUk isletmelerde de olabilir), birden fazla parti Uretim
yapilabilir. Bu durumda her partiye ayri numara vermek
gerekir. Bir gida glvenilirligi sorunu yasandidinda, ayni parti
numarasina sahip gidalarin toplatilacadr unutulmamalidir.

@ isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti
IR N
\_06-0001_/
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—————<®) Mense Ulke

{® Gidanin kullanim talimati; kullanim bilgisi olmadiginda gidanin
uygun sekilde tUketimi miUmkin degdilse gidanin kullanim

talimatina etiket Gzerinde yer verilmelidir.

@ Ozel muhafaza kosullari ve/veya kullanim kosullari

@ Beslenme bildirimi

Tek bir bilesenden olusan islenmemis Urlnler veya sadece
olgunlasma uygulanmis Urlnler; insan tiketimine uygun sular;
tek bir bitki, tek bir baharat veya bunlarin karisimlari; tuz;
fermente sirkeler; gida katki maddeleri gibi Grunler hari¢ olmak
Uzere hazir ambalajli gida maddelerinin etiketinde beslenme
bildirimi bulunmak zorundadir.

Beslenme bildirimi, gidanin icerdigdi enerji dederi; yagd, doymus
yag, karbonhidrat, sekerler, protein, tuz, vitamin ve mineral
miktarlarini kapsar. Beslenme bildirimi mutlaka 100 gr veya
100 ml {izerinden yapilmalidir. Arzu edilmesi halinde, bu
bildirime ilave olarak porsiyondaki deder ve/veya Referans
Alim Orani olarak da verilebilir.

Referans Alim Degeri; sagdlikl bir yetiskin kisinin bir glinde
almasi ongoérilen besin 6geleri miktaridir.

Etikette verilen Referans Alim Orani ise; s6z konusu gidanin
100 gr veya 100 ml'sinin Referans Alim Dederinin % olarak ne
kadarini karsiladigini ifade eder.

Asagdidaki 6rnek etiketten; bu gidanin 100 graminin, yetiskin
saglikli bir insanin enerji ihtiyacinin % 15'inin karsiladigini
anlamaktayiz. Protein ihtiyacinin ise % 20'sini karsilamaktadir.

Enerji ve 100g 100g |1 porsiyon |1 porsiyon
Besin Ogeleri | igin | igin RA* |igin (115g)| igin RA*

Enerji 1244 - 1432
(kJ ve kcal) 296 = 341
Yag (g) 9.8 %14 1.3 %16

- Doymusg
vag (9)

Karbonhidrat (g)| 41,2 %16 474 %18

2,6 %13 30 %15

- Sekerler (g) 53 %6 6.1 %7

Protein (g) 10,2 %20 1T %23

Juz (g) 1,0 %17 12 %21

*Dedgerler ortalama bir yetiskinin Referans Alim

Diizeyini belirtir (8400 kJ/2000 kecal)




{®) ilave zorunlu bilgiler/uyarilar

Beslenme Beyaniari

Bir gidanin icerdidi eneriji, besin &geleri veya diger 6geleri
nedeniyle beslenme ydninden vyararli &zelliklere sahip
oldugunu belirten mesajlar beslenme beyanlaridir. Etikette
beslenme beyanlarinin kullanilmasi, bu beyanin “Tiirk Gida
Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlari Yonetmeligi” cklerinde
yeralmasihalindemimkundir. Yonetmelikekindeyeralmayan,
kullanim kosullari belirlenmemis beyanlar kullanilamaz.

“Enerjisi Azaltilmig”, “Vitamin Kaynagi” gibi ifadeler beslenme
beyanlaridir.

Cografi isaret; belirgin bir niteligi, Gnu veya diger &zellikleri
bakimindan kékenin bulundudu yore, alan, bodlge veya Ulke ile

6zdeslesmis Urunl gbsteren isarettir. Farkl turleri vardir.

Mense Adi: Urlinin, Uretimi, islenmesi ve diger islemlerin tima

belirtilen cografi alanin sinirlari icinde gerceklesmelidir.

—
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PR iSRe 1

Ezine Peyniri (Mense Ad1)
Gemlik Zeytini (Mense Ad1)

Mahreg isareti: Uretimi, islenmesi ve diger islemlerinden en az

biri belirtilen cografi alanin sinirlari icinde gergceklesmelidir.
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Geleneksel Uriin Adi: En az 30 yildir kullanilan
geleneksel Gran adlaridir.

Geleneksel Uretim veya isleme yontemi veya
Geleneksel bilesim veya
Geleneksel hammadde veya malzeme sartlarindan

birini saglamalidir.
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Ezo Gelin Corbasi (Geleneksel Urtiin Ad1) &
Ddner (Geleneksel Urtin Ad1)

Yyov?

Neden cografi isaret veya geleneksel liriin?
Bu uygulama;

Belirli bir bdlgede veya kulturde yer edinmis olan, oraya ait
olan GrUnleri ve bu GrUnleri Uretenleri haksiz rekabete karsi
korumaktadir.

Bu Urlnlere 6nem veren, tUketmek isteyen tuketicileri
aldatilmaktan korumaktadir.

Urindn bu kendine has degerinden kaynaklanan
avantajdan, yine kendi bdlgesinin faydalanmasina
yardimci olmaktadir. ilgili bélgede istihdamin ve refahin
artmasi 6nemli bir sonug¢ olacaktir.

Kalturel dederlerin buginden yarina ulasmasinda énemli
bir veri tabani olusturmaktadir.

Kooperatifler ve kooperatif ortaklari ya da baska tarlt bir
dayanisma icinde olan Ureticiler bu sistemde avantaijli
olacaklardir.




Organik tarim, Uretimde kimyasal girdi kullaniimadan,
Uretimden tlUketime kadar her asamasi kontrollG ve sertifikali
tarimsal dretim bigimidir. T.C. Tarim ve Orman Bakanliginca
yetkilendirilmis olan kontrol ve sertifikasyon kuruluslarinin
denetiminde ve s6zlesme déhilinde uygulanmaktadir.

Dogal dengeyi koruyarak hava ve su gibi yasamsal kaynaklarin
ve dogal hayatin korunmasini amaclayan, cevre dostu bir Gretim
yontemidir.

Bir trliniin kdyde, kisisel bah¢cede veya evde liretilmis olmasi o
uriiniin organik oldugu anlamina gelmez.

Tarim Grlnlerinin ve bu UrlUnlerden elde edilen gida maddelerinin
organik 6zelligi tasimalarini saglayan Uretim kosullari vardir.

Herhangi bir tarlada organik dretim yapabilmek icin
yetistirilecek bitkinin tek yillik veya ¢ok yillik olmasina bagl
olarak, 2 yil ile 3 yil arasinda bir gecis sistemi uygulanmaktadir.
Bu sUre zarfinda Uretim organik tarim kurallarina uygun olarak
yapilir ancak Urlnler organik Grdn olarak pazarlanamaz.

Organik Uretimi yapacak olan girisimci,
cevresel Kkirlilik riski bulunan alanlarda
bulasma riskini degerlendirir ve gerekli
tedbirleri alir. Alinan tedbirlerin yeterliligine,
yetkilendirilmis kurulus tarafindan kontroller
sirasinda karar verilir.

Organik Uretimde kullanilabilecek tum girdiler, *“Organik
Tarimin Esaslari ve Uygulanmasina iliskin Ydénetmelik”
eklerinde verilenlere uygun olmalidir. Konvansiyonel Uretimde
kullanilan binalar, alet ve ekipmanlar temizlenip dezenfekte
edildikten sonra organik tUretimde kullanilabilir.

Bu Uretim biciminde, kurallara uyuldugu denetimlerle tespit
edildikten sonra; satis esnasinda Urldnlerin etiketinde organik
olduklarini goésteren logo bulunabilir. Asagdida bir logo 6rnegdi
yver almaktadir.

Organik Grdnler, kuralina uygun Uretilmeleri halinde kimyasal
riskleri barindirmazlar ancak biyolojik riskleri barindirabilirler.
5rne§in; organik Uretimde kullanilan hayvan gubresi, 6zellikle
cig tlketilen ve topraga yakin olan sebzelerde salatalik,
roka, kivircik gibi diski bulasisindan kaynakli sagdlik riskleri
olusturabilmektedir. Daha &nce de vurgulandigr gibi risk
icermeyen bir gida maddesi yoktur.

Organik tarimin ne oldugu, nasil baslanacag gibi detaylar
Bakanligin web sayfasindan bulunabilir:
https://www.tarimorman.gov.tr/Konular/Bitkisel-Uretim/
Organik-Tarim/Genel-Bilgiler




Gida isletmeleri, gida gulvenilirligi riskleri ile mucadelede
bilgiye, sermayeye, altyapiya ve personele ihtiyac duymaktadir.
Hastaliklarla ve risklerle geredi gibi micadele etmek, teknik
bilgiye ulasmak/danismanlik almak, soduk zinciri saglamak,
gerekli analizleri uygun siklikta yapmak veya yaptirmak, uygun
teknolojilere ve dahasi yeni teknolojilere ulasmak gibi pek ¢ok
konu sermaye gerektirmektedir.

KlgUk isletmelerin yasadiklari en onemli sorunlardan biri
sermaye yetersizligidir. Bu nedenle 15 - 20 yil 6nce gida
isletmelerinin blyUklGgunln, &zetlenen ihtiyaci karsilamaya
yetecek dlzeyde olmasi gerektigi gorist hdkim olmustur. Ancak
zaman igerisinde, 6zellikle kirsal alandaki refahin saglanmasi
ve iklim degisikligi ile micadelede klgUk aile isletmelerinin ve
klcUk Ureticilerin tasidigl hayati islevin 6nemi anlasiimistir.

Yerelde Uretim yapan klglk isletmelerin bir diger &énemi
de geleneksel Urlnlerin, gida ve beslenme kultirinin
yasatilmasindaki vazgecilmez rolleridir.

Kooperatifler, isbirligi ve dayanisma modelleri olarak; kUcuk
isletmelerin/lreticilerin gida glvenilirligini saglayarak var
olma miuicadelelerinde cok 6nemli firsatlar saglayabilirler.
KUgcUk Qreticilerin  gerek sermaye birikimi ve gerekse
teknik bilgileri ile altyapilari gida glvenilirligini saglamada
yetersiz kalabilmektedir. Aile ve/veya kisilerin tek baslarina
yapamayacaklari isler, kooperatif catisi altinda maddi ve
manevi glclerini birlestirmek yoluyla rahatlikla yapilabilir

hale gelmektedir.

Kooperatifler ortaklari icin toplu olarak tohum, gibre veya
bécek ilact satin alabilir; islerinin konusuna goére gida
muUhendisi, veteriner hekim veya ziraat mihendisi destedi
alabilirler. Merkezi depolama ve isleme tesislerine yatirim
yapabilirler. Urtinlerinin depolanmasi, yikanmasi, islenmesi,
paketlenmesive nakliyesiicinortak ekipmanedinebilirvetesis
olusturabilirler. Ortak maliyet paylasimi yoluyla, toplu olarak
temizlik veya dezenfeksiyon malzemeleri satin alabilirler.
Ortaklarinin gerekli egitimleri almalarini saglayabilir, onlari
denetleyebilirler.

Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari ilkelerine dayanan
gida ve yem guvenilirligi sisteminin (HACCP) kurulmasi,
hammadde ve Urlnlerin periyodik araliklarla analiz edilmesi
veya ettirilmesi; ya da bunlar icin uzman hizmeti alinmasi
kooperatiflerin destekleri ile kolaylikla yapilabilecek islerdir.

Birincil Gretimden elde edilen hammaddeyi isleyerek Gretim
yapacak isletmeyi de kurmak yoluyla glvenilir ve maliyetleri
oldukca duslrilmus bir Gretim saglayabilirler. Bu durumda,
her bir ciftcinin/Ureticinin katlanacagdr maliyet, her birinin
tek tek katlanacagi maliyetten daha dusuktir. TUm bunlar
gida guvenilirlidi ile ilgili masraflarin maliyetinin azaltilmasi
ve ciftcilerin/Ureticilerin gelirlerinin daha fazlasini elinde
tutmasi anlamina gelecektir. Ayrica Uretilen Urlnlerin
kalitesindeki artis satislardaki artisa yansiyacak ve gelirler
artacaktir. Gelirlerin artmasiyla birlikte de hem kooperatif
ortaklarinin yasam kaliteleri artacak ve hem de kalite ve gida
glvenilirligine daha fazla para ayirmak mimkin oldugundan
arinlerin Gretim kaliteleri artacaktir.




Kooperatif catisi altinda bu ve benzeri uygulamalar,
maliyeti dlsurerek guvenilir Grln elde edilmesine 6énemli
destek saglayacaktir. Ayni zamanda gida guvenligine
yonelik kalici ve devamli adimlarin atilmasina olanak
saglayacaktir. Diger yandan ortaya c¢ikan sorunlar ortak
akil, sermaye ve bilgiler ile daha kolay ¢cézllecektir.

KAYNAKLAR
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tarimorman.gov.tr/incir/Belgeler/Kitap-Liflet/Kuru_incir_
yetistiriciligi_Kitap.pdf
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Hayvansal Gidalarm Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallart Belirleyen
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17 Arahk 2011 — 28145
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17 Arahk 2011 - 28145
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17 Arahk 2011 - 28145
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19 Subat 2020 — 31044

TEBLIGLER
IRA : e RESMI GAZETE
§ TEBLIG ADI TARIH ve SAYISI

Tiirk Gida Kodeksi - Gida Maddelerinin ve Gida Bilesenlerinin Uretiminde Kullanilan

1 | Ekstraksiyon Cdziicileri Tebligi 18 Agustos 2013 — 28739
Teblig No: 2013/45
Tiirk Gida Kodeksi Gidalarm Ait Oldugu Partiyi Tammmlayan Isaretler veya

2 | Numaralar Hakkinda Teblig 04 Ocak 2012 - 25163
Teblig No: 2012/7
Tiirk Gida Kodeksi - Gida ile Temas Eden Seramik Malzemeler Tebligi . "n 1

3 Tebliz No: 2012/30 19 Nisan 2012 - 28269
Tiirk Gida Kodeksi -Rejenere Seliilloz Filmlerden Uretilmis, Gida ile Temas Eden

4 | Madde ve Malzemeler Tebligi 19 Nisan 2012 - 28269
Teblig No: 2012/31
Tiirk Gida Kodeksi - Belirli Epoksi Tiirevlerinin Gida ile Temas Eden Madde ve

5 | Malzemelerde Kullammmim Kisitlanmas: Hakkinda Teblig 12 Nisan 2012 - 28262
Teblig No: 2012/32
Tiirk Gida Kodeksi — Gida Maddeleri ile Temas Eden ve Vinil Kloriir Monumed Iceren

6 | Madde ve Malzemeler Haklkinda Teblig 06 Subat 2002 — 24663
Teblig No: 2002/5
Tiirk Gida Kodeksi — Fermente Siit Uriinleri Tebligi - "

7 Teblig No: 2009125 16 Subat 2009 — 27143
Tiirk Gida Kodeksi - Dondurma Tebligi _a005 _ 28

8 | Tebliz No: 2004145 13 Ocak 2005 - 25659
Tiirk Gida Kodeksi - Yenilebilir Buzlu Uriinler Tebligi .

5 — 2505

® | Teblig No: 2005/43 07 Ekim 2008 — 25959
Tiirk Gida Kodeksi — Koyulagtirilmis Siit ve Siittozu Tebligi n g " o

10 Teblig No: 200518 12 Nisan 2005 - 25784
Tiirk Gida Kodeksi — Krema ve Kaymak Tebligi I _ Az

11 Teblig No: 2003/34 27 Eyliil 2003 — 25242

12 Tiirk Gida Kodeksi - Tereyagi Diger Siit Yag Esash Sirilebilir Uriinler ve Sadeyag 12 Nisan 2005 — 25784

Tebligi

1 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
2 Tiirk Gida Kodeksi Hazirlama Yionetmeligi 31 Ekim 2020 - 31220
Tiirk Gida Kodeksi Hedef Disi Yemlere Tasinmasi Onlenemeyen Koksidiyestatlarm
3 ve Histomonostatlarin Hayvansal Gidalardaki Maksimum Miktarlan Haklinda 08 Subat 2015 — 29261
Yinetmelik
4 | Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi 26 Ocak 2017 -29960
(Miikerrer)
5 Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saghk Beyanlar: Yonetmeligi 26 Ocak 2017 -29960
(Miikerrer)
P Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri | 29 Arahk 2011 - 28157
Yinetmeligi (3. miikerrer)
x £ —
7 | Tiirk Gida Kodeksi Gida Katk: Maddeleri Yénetmeligi 30 Haziran 2013 - 28693
— 2815
8 | Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi 29 Aralik 2011 28157
N (3. miikerrer)
— 2815
9 | Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi 29 Arahik 2011 ~28157
(3. miikerrer)
10 | Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalmti Limitleri Yonetmeligi 25 Eyhil 2021 -31611
11 | Tiirk Gida Kodeksi Gida Enzimleri Yonetmeligi 24 Subat 2017 - 29989
Tiirk Gada Kodeksi Gida Katki Maddeleri, Gida Enzimleri ve Gida Aroma Vericilerine
12| Digkin Ortak Izin Prosediirii Hakkinda Yonetmelik 24 Subat 2017 - 29989
Tiirk Gida Kodeksi Gadalara Vitaminler, Mineraller ve Belirli Diger f)ﬁelerin
13 Eklenmesi Hakkmda Y onetmelik 7 Mart 2017 - 30000
Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif P—
4 Maddelerin Smuflandirilmas: ve Maksimom Kahnti Limitleri Yonetmeligi 07 Mart 2017 - 30000
15 Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddelerinin Spesifikasyonlar Hakkinda Yénetmelik | 3 Nisan 2017- 30027
(Miikerrer)
16 | Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yinetmelik & Nisan 2018 — 30332
17 Tiirk Gada Kodeksi Bebek ve Kiiciik Cocuklara Yénelik Gidalar ile Viicut Agirhg Kontrolii icin 02 Temmuz 2019 — 30819

Divetin Yerini Alan Gidalar Yinetmeligi




Teblig No: 2005/19

13

Tiirk Gida Kodeksi — Yenilebilir Kazein ve Kazeinad Tebligi
Teblig No: 2001/22

03 Eylil 2001 - 24512

Tiirk Gida Kodeksi— Aromatize Sarap, Aromatize Sarap Bazh Icki ve Aromatize Sarap

14

Tiirk Gida Kedeksi — Recel, Jile, Marmelat ve Tatlandirilmis Kestane Piiresi Tebligi
Teblig No: 2006/55

30 Arahk 2006 — 26392

15

Tiirk Gida Kodeksi - Bugday Unu Tebligi
Teblig No: 2013/9

02 Nisan 2013 - 28606

16

Tiirk Gida Kodeksi — Celtik Tebligi
Teblig No: 2002/11

15 Subat 2002 - 24672

17

Tiirk Gida Kedeksi - Piring Tebligi
Teblig No: 2010/60

07 Ocak 2011 — 27808

18

Tiirk Gida Kodeksi - Makarna Tebligi
Teblig No: 2002/20

05 Mart 2002 — 24686

19

Tiirk Gida Kodeksi — Irmik Tebligi
Teblig No: 2002/21

05 Mart 2002 - 24686

20

Tiirk Gida Kedeksi — Mercimek Tebligi
Teblig No: 2003/25

26 Temmuz 2003 — 25180

21

Tiirk Gida Kodeksi - Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi
Teblig No: 201272

04 Ocak 2012 - 28163

Tiirk Gida Kedeksi — Bitki Adi ile Amlan Yaglar Tebligi
Teblig No: 2012/29

12 Nisan 2012 - 25262

23

Tiirk Gida Kodeksi - Sirilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi
Teblig No: 2008/21

17 Mayis 2008 — 26879

24

Tiirk Gida Kodeksi — Uziim Pekmezi Tebligi
Teblig No: 2017/8

30 Haziran 2017 -30110

25

Tiirk Gida Kodeksi — Ozel Beslenme Amach Gidalar Tebligi
Teblig No: 2002/34

22 Nisan 2002 - 24734

26

Tiirk Gida Kodeksi — Bebek ve Kiiciik Cocuk Ek Gidalar Tebligi
Teblig No: 2007/50

01 Kasmm 2007 - 26687

27

Tiirk Gida Kodeksi — Ozel Tibbi Amach Diyet Gidalar Tebligi
Teblig No: 2001/42

24 Arahk 2001 - 24620

28

Tiirk Gida Kodeksi - Ozel Beslenme Amach Gidalara Eklenebilecek Bilesenler Tebligi
Teblig No: 2006/37

12 Agustos 2006 — 26267

29

Tiirk Gida Kodeksi — Sporcu Gidalan Tebligi
Teblig No: 2003/42

06 Arahk 2003 - 25308

30

Tiirk Gida Kodeksi — Sarap Tebligi
Teblig No: 2008/67

04 Subat 2009 - 27131

31 | Kokteyli Tebligi 07 Temmuz 2006 — 26221
Teblig No: 2006/28

3 if{ﬁf;ﬂf rosa o TelEl 07 Temmuz 2006 — 26221

11 il:;zi(}hlli? :I‘i;]%ig:;i - Alkolsiiz Icecekler Tebligi 15 Hagiran 2007 — 26553

3 E;Egcl:;i? -_I-T]ﬁj:;i - Tz Tebligd 16 Agustas 2013 — 28737

35 if{ﬁfﬁf: g B Tebligl 24 Temmuz 1999 - 23765

36 i:;tichl[iﬂ ;ﬁ]%ij:;l - Seker Tebligi 23 Agustos 2006 — 26268

a7 i:;tg(}l:ria ;%;jsk;i — Hindiba Ekstra]:u|Teb].igi 24 Ekim 2008 — 27034

ey il:;zi(}hlli? :I‘ilﬁijl:;l Takviye Edici Gidalar Tebligi 16 Agustos 2013 - 28737

39 if;ﬁgcl:i? -_Iv‘f;ﬁj:;l Lokum Teblig 12 Eyliil 2013 - 28763

40 i:;:;;ga;ﬁ:e;? - Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi 06 Agustos 2014 -29080

11 i:;tg(;;}ia ;:jj:;l — Sofrahk Zeytin Tebligi 23 Agustos 2014 _ 20007

42 i:i:ﬁi(};;? ﬁ:ﬂj};l — Hizh Dondurulmus Gidalar Tebligi 18 Ekim 2014 — 29149
Tiirk Gida Kodeksi — Hizh Donc_lurulmus Gidalarm Depolanmasi, Muhafazas: ve

43 | Tasmmas Sirasinda Sicakhgi Izlenmesi Hakkinda Teblig 18 Ekim 2014 - 29149
Teblig No: 2014/48

44 i:;‘tg(}l:lia :I:;iijsk;l - Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebligi 20 Aralik 2014 — 29211

45 E]‘;Egcﬁi‘:‘ ﬁ‘i‘;j;‘“ Peynir Tebligi 08 Subat 2015 — 29261

46 if;ﬁ;:;i? -_I-Tﬂdsj;;l - Tahin Tebligi 13 Haziran 2015 — 29385

47 if{ﬁfﬁf ﬁ.‘}iﬁ;‘;‘ ~ Tahin Helvas: Tebligi 13 Haziran 2015 — 20385

18 | Toohemes aongag T Ca Tebl 17 Haziran 2015 -29389

Teblig No: 2015/30




Tiirk Gida Kodeksi — Kahve ve Kahve Ekstraktlar Tebligi

bl . |

49 Teblig No: 2016/7 03 Mart 2016 — 29642

50 Tiirk Gida Kodeksi — Bulgur Tebligi 26 Ocak 2017 -29960
Teblig No: 2016/49 (Miikerrer)
Tiirk Gida Kodeksi- Distile Alkolli Ickiler Tebligi

51 . 21 Mart 2017 - 30014
Teblig No: 2016/55
Tiirk Gida Kodeksi — Enerji Igecekleri Tebligi .

2 9 —_

52 Tebliz No: 2017/4 30 Haziran 2017 - 30110
Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag: ve Pirina Yag Tebligi . _

53 Tebliz No: 2017726 17 Eyhil 2017 - 30183
Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve Cikolata Uriinleri Tebligi

54 | Teblig No: 2017/29 3 Kasim 2017 — 30219
Tiirk Gida Kodeksi Gada ile Temas Eden Aktif ve Akilh Madde ve Malzemelere Dair

55 | Teblig 5 Nisan 2018 — 30352
Teblig No: 2018/9
Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazwrlanmis Et Kansimlan ve Et Uriinleri Tebligi

56 | (Teblig No: 2018/52) 29 Ocak2019 -30670

57 Tiirk Gida Kodeksi Icme Siitleri Tebligi 27 Subat 2019 — 30699
Teblig No: 2019/12

=8 Tiirk ﬁldl Kodeksi Bebek Formiilleri ve Devam Formiilleri Tebligi 02 Temmuz 2019 — 30819
(Tebliz No: 2019/14)
Tiirk Gida Kodeksi Viicut Agirhg Kontroli icin Divetin Yerini Alan Gidalar Tebligi . ”

59 (Tebliz No: 2019/15) 02 Temmuz 2019 — 30819
Tiirk Giuda Kodeksi - Bal Tebligi A N AN _

60 Tebkiz No: 202017 22 Nisan 2020 - 31107
Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalmti Limitleri Yonetmeligi 020 _ 217

61 (Teblig No: 2020/18) 29 Temmuz 2020 — 31200

62 Tiirk Gida Kodeksi - Gida ile Temas Eden Plastik Madde ve Malzemeler Tebligi 25 Arahk 2019 — 30989

~ [ (Teblig No: 2019/44) (Miikerrer)
63 | Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Benzeri Uriinler Tebligi 13 Agustos 2020 - 31212
64 Tiirk Gida Kodeksi - Baharat Tebligi 19 Nisan 2022 — 31514

(Teblig No:2022/7)

ILGILI KiMi MEVZUAT

1 Organik Tarmmn Esaslar: ve Uygulanmasma iliskin Yénetmelik 18 Agustos 2010 — 27676

2 Sigar Cinsi Hayvanlarm Tamimlanmasi, Tescili ve izlenmesi Yonetmeligi 2 Aralik 2011 — 28130

3 Koyun Keci Tiirid Hayvanlarin Tammmlanmasi, Tescili ve Izlenmesi Yonetmeligi 2 Aralik 2011 — 28130
Eizartmada Kullamlmakta Olan Kati ve Sn1 Yaglar igin Ozel Hijyen Kurallar

4 Yinetmeligi 12 Mayis 2012 - 28290

5 Hijyen Egitimi Yinetmeligi 05 Temmuz 2013 - 28698

6 Ciftei Kayit Sistemi Yonetmeligi 27 Mayis 2014 — 29012

7 Ciftlik Hayvanlarmm Refahma Iliskin Genel Hiikiimler Haklkinda Yénetmelik 22 Kasim 2014 — 29183
Gida Isgletmelerinde Yerel, Marjinal ve Smarh Faalivetlerin Diizenlenmesine Dair

] Yinetmelik 26 Temmuz 2016 — 29782

¢ Smai Miilkiyet Kanunu 10 Ocak 2017 - 29944
Sularda Tarmmsal Faaliyetlerden Kaynaklanan Nitrat Kirliliginin Onlenmesine Y6nelik
iyi Tarmm Uygulamalar: Kodu Tebligi AT

10 (Teblig No: 2016/46) 11 Subat 2017 - 29976
Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Adi Amblem Ydnetmeligi

11 29 Arahk 2017 - 30285

12 Kiiciik Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve Ozel Hijyen Kurallarmma Dair Yonetmelik | 3 Mart 2018 — 30349
Hazir Ambalajhi Mamullerin Nominal Delum Miktarn ile Igili Kurallarn

13 Belirlenmesine Dair Yénetmelik 4 Agustos 2010 - 27662
Hazir Ambalajh Mamullerin Agirhk ve Hacim Esasma Gore Net Miktar Tespitine Dair

14 Yinetmelik 4 Haziran 2015







GIDA
GUVENILIRLIGI

a el_gucbirligi 8 nfo@womencooproject.com

Bu yayin Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti’'nin maddi destegi ile hazirlanmigtir.
icerik tamamiyla WYG Tiirkiye’nin sorumlulugu altindadir ve Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti’nin
gérislerini yansitmak zorunda degildil




